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Leggete iltesto e rispondete alle domande,
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Fa還』⑬ile:Possono avcrc una durata di trc o cinquc annl.

Al tcrlllinc dci trc anni si otticnc il diploma di qualinca

prOissiOnalc chc permcttc gi)di accedcrc al mOndO dcI

lavOro.ノ咀 cOmpilllcnto dci cinquc anni si conscguc il di‐

p10ma di maturitゝ c la qualinca proissionalc di tccnico dci

scrvlzl di ristorazlonc o tccnlCO dcl scrvlzl turlStlcl.

:_e stteitま ま1:1韻隅!ぜ黎rs:竃轟[ dopo il dip10ma di scu01a suPc―

riorc ci si pub iscrivcrc a un corso di diploma univcrsitario

in Econonlia c gcstionc dci scrvizi turistici;oppurc si Pu0

optarc Pcr il COrsO di laurea in Econonlia dcl turisinO.Ci

sono,naturalincntc,anchc altrc laurce chc ofrOnO intcrcs―

santi sbocchi lavorativi ncl scttOre dCl turismo.

と臨 $peci議 ;:置選騒選!o隅 ; 毬θlζ
J:s豊
:l賠 it{}帯 1難o「畢購ieF●l i cOrsI PrcsSO

l'Istituto albcrghierO, chc 01卜 OnO sOlidc conosccnzc sugli

aliincnti c sulle tecniche di cucina,comprcndOnO una partc

pratica,chc si svolge attravcrso stagc c apprcndistati in gran―

di alberghi O strutturc riccttivc con attancamcnto allc ngurc

prOiss10ndi scclte.Sono trc lc principali spccializzazioni tllc

si raggiungpno al tcrnlinc dcl PrirnO tricnnio:opcratorc di

cucina,operatorc di sala c bar c OpcratOrc di riccvilncnto

Le fanzioni dcll'operatorc di cucina sono lnoltcPlici c Pcr一

mcttono di trovarc lⅣ orO nd nstoranti c ncgli albcrghi,

OO ∪ntta(D7FT0

露
‐燿

sullc navi da crOcicra c in Pぉ tiCCCria.Eopcratorc ai servizi

di sala c bar accoglic i clicnti c li assistc durantc il cOnsumo

dci pasti e dcllc bcvandcl anche lui pOtra lavorarc in risto―

ranti,alberghi,navi da crOcicra,ca∬ cttcric c bar.EoPcra―

tOre di Hcc宙 mcnto LЮ ra prcsso di」bcrまi acCOJiCnd0 1

clicntc c assistcndolo durantc tutto il suO soggiornO

懸駒 pFllfess:one tteiぽ醸$$翁懇憩:感ξ慇酢ol さ una prOfcssiOnc

m01tO richicsta.Basta inお lmarsi prcsso H Ccntro Studi

Assaggiatori FondatO a Brcscia ncl 1 990,fOrma assaggia‐

tori c giudici di analisi scnsorialc dl ogni livcllo:ci sonO

POl i lVIastcr in Scicnzc dcll'analisi scnsoriale comc quclll

chc si tcngono prcsso l'Univcrsitゝ Cattolica di Piaccnza.

Ci si pu6 sPcCializzarc in ca∬と,OliO cxtravcrginc d'oliva,

おrmaggio,miclc,accto balsamico o vino.Cib chc impor‐

taさ Ⅳcrc“gusto".t initti di bndamcntalc importallza

svilupparc c allcnarc gusto c olfattO.

晨lt酢憩ss革』寺:な 惑:準遭c:lltt ζttal:晟繊6i tra lc tantissiinc,scgnaliamo:

1'Univcrsit)dcgli Studi di Scicnzc gastrononlichc a PollcnzO,

in Piemontc;1'U五 ムにrsita dcl Gusto aヽlccnza,ncIヤ bncto;la

Scuola dclla Cucina italiana a MllanO,in Lombardia;1l Cor´

sO dilaurca in Scicnzc gastrononlichc a Messina,in Sicilia.

(adattatO da M brruccl,P7oん SsJone cheF′

VνマνヽV SIUdenti it′ 3 agosio 2006)

Fc

a.

し.

C.

d.

Qu〔

Car

Ａｂ

■

２

３

４

鼠

¨̈

―
１
１
　
■
懸
日
■
，
贔
■
■
■
■
●

KOSAKA Koji
テキストボックス



咸

.'“

“‐“
lili)L血[m釧こ島(mttι

鑢‐‐鶴

(9003

∫。70ε

爾IЭ
‐10Э
 I

じ::010
`OZUЭ‖
:OШEII

じzuelJ

‐Jod硼
(じ
A110`

・じZUЭЭ

IIIЭnЬ

ouos I

‐2138じ|

IPnlS

ЭU01SS

11 0PU〔

―じJЭdo

-01SII]

olunst

IZIAJЭS

電

llsn6 1JlsoA le eleslJod

ιeJoloollsed lp osJoo un lp llnuoluoo l

`OA OpuOЭes(eJosso oJOqqOJAOp llenO

ιマllA lle Olsonb

OJe610AS OISeJJoA OluOlqLtle elBnb tll

ιOl10poJd olBnb lp:oJole166essB

lp euolsso10Jd el ollooS Ole′ヴ゙

ιQld lp ouessoJolUIIA OЧO eUlono ellop

‖euolssoloJd lJOlles l otlos l10no

・opueuJop e‖3 olopUOdS!日

OЭ

・q

９

シ

Ｃ

ご

顔

・OIBЭ
ll!u6:s oJoI12 01Sel!ou!luesad!uo:ssoJdSe pe el(】ed ol oleu!qqv

oJole166osse 'p

………   … ………………………………………                 001lSIJnl ・o              l

oJolL16JeqlB 'q

oleuolsso10Jd `じ

・01SOl:Ou lluosoJd eloJed lluen6os ollep e』!りed e lAlluelsos:op 01etu』oJ

ιりole166ess∀lpnls oJluoO 10pマ11eul el Q lenO 'シ

ιOJOIЧ6JOqle olnllsl`10p

iSJ00 1 01UeJnp ozuoledШoo olJOOJd olop 3o leJd oJel oじossod llUOpnls‖Э

ιoJolЧ6Jeqle

olnl!Isl un lp oluUO」1 0UJメd10p luolzじzzl eloocls lled10Uメd ol ouos llenO

ιOUOIZOJOISIJ

lp lZI′J`OS 10p 001uoollp oleuolssoloJd eoじlenb el o6un166eJ ls oLUOo 
・
腹

瘍
曖

鰺

・
8

`乙

鰺
瞑
罐
熙
饂
一

一■

占
ゝ
木
・麒

渉

マllSメOAlun  eles  oluBJolslJ  e」olooJo Op ν、eu  oりoJq‖

300100Slp  eulono  olJol10井30  メBq  10111n  lЧ6Jeqle

・ooue』
Iso o10』ed oi ole‖oou20

ιe!LuOuttlse6ouo`llep odLu20 10u oJoAellp lЧ6onil ouos I:en0

oJeJlue `o

oJol16oos ・p

lUBJOISIJ 10p oJollos 10UマllA1l10 ・0

3JOAB1 0ЧO euosJod 口q

ouo6uollo IS ・e

ピ

OJO10JOdO

ouo6un166eJls

oJeldo

oJopooo3

0じOIZeJols J

ど■讐

KOSAKA Koji
テキストボックス
　サンプルページ



Leggete iltesto e completate la tabe‖ a con le principallinformazioni su‖ 'istituzione.
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め塚幌
fOrmazloneさ indicata anche perchi ha concluso la Scuo―

la superlore.Fra i molti corsi′ ‖Corso superiore di Cuclna

italiana′ ‖Corso superlore di Pasticcerla′ ‖Corso supe―

百ore diSommellene e il cOrso Manager dela‖ sto razlo―

ne prevedono periodi distage in importantl strutture.

La scuola dispone di cucina′  ristoranter aula magna′

aule tralning′ aule per dimOstrazioni pratiche′ aula per

la soname‖ erie′ aula perla pasticceria e la pan ficazlone

e una cantina dldattica che ospita pl心 di mille etichette.

|l ristorante ё dotato dl oltre 200 cope成 I Ne‖
′
aula ma―

9na da 84 posti′ con una cucina professiOnale completa′

sono organizzati vari eventi. C′ ё anche una blblioteca

con circa 8000 volunll.

(adattatO da w～ ν,vwinefoodfest市 alemiliaromagna com)
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Le tecniche plも evolute e la sapienza de‖ e tradizloni′
′
attlvitさ pratica e la cultura del cibo′ la conoscenza de‖e

materie prime e deiterritori de‖
renogastronomia ita iana

sono al centro del metodo didatico dl Alma,Gua jero

卜Иarchesl ё ll rettore dl questa istituzlone fondata nel

2003′ a dieci ch‖ ometrida Parma.La sede de‖ a scuola si

trova nel Palazzo Ducale di Colorno,‖ nome Alma denva

da‖
′
a99ettivo latino∂ lmus′ cioё

″
che nutre′ che dさ rlsto―

ro′1ビobiettivo ё valorizzare la cucina e i prodottiitallani′

favorendone lo svi uppo e la di「 usione in tutto‖ mondo
l percorsiformalvl di Alma sonO Il comp etamento ide―

ale per chl ha 9iら cOncluso la Scuola alber9hlera O ha

inizlato da pochi annil′ attivitう e vuole diventare profes―

sionista de‖ a cucina o de‖ a pasticcerla ita lana,Questa

轟 瞥 ユ ニ 轟 忙 な ξ 7‐
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